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IMPORTANTE: Leias todas as instrucdes e avisos antes de usar este produto!

O uso deste produto, como em qualquer Churrasqueira externa similar, envolvera riscos de altas temperaturas e da
exposi¢do a fumaca e vapor. Por favor, tenha cuidado e bom senso.

Para o Instalador: Deixe esse manual com Queimador Lateral para referéncia seguinte.

Para o Consumidor: Guarde este manual para referéncia futura, pois ele contém importantes Avisos e Instrucoes.

COYOTE OUTDOOR LIVING, INC



Boas-vindas e Parabéns

Parabéns pela compra de um novo produto Coyote! Estamos muito orgulhosos de nosso produto e estamos
totalmente comprometidos em fornecer a vocé o melhor servigo possivel. Sua satisfacdo é nossa prioridade nimero
1.

Por favor, leia atentamente este manual para entender todas as instru¢cdes sobre como instalar, operar e manter seu
Queimador Lateral para sua seguranca e para um 6timo desempenho e longevidade.

Sabemos que vocé aproveitard sua nova churrasqueira e agradecemos por escolher nosso produto. Esperamos que
vocé nos considere para futuras compras.

Leia e salve as instrucoes

Obedeca a todos os avisos e instrugdes.

Este manual fornece instru¢Ges operacionais especificas para o seu modelo. Use sua Churrasqueira somente conforme
as instrucdes deste manual. Estas instrucdes ndo pretendem cobrir todas as condi¢des e situa¢des possiveis que
possam ocorrer. O bom senso e a cautela devem ser praticados ao instalar, operar e manter qualquer aparelho. Se
vocé perder este manual, uma cdépia de substituicdo pode ser baixada do nosso site em www.coyoteoutdoor.com.br
ou ligue para o Atendimento ao Cliente em (11) 3565 3492



Indice e avisos de seguranca

INStrugOEs de SEEUIANGCA.....uuveeeeriieeeeiirreeeeerree e e eeirre e e e erre e e e nenees 3
Garantia Limitada ..o 5
Localizando seu Queimador Lateral........cccceveeeeciveeececccieee e, 6
REQUISITOS 8 GAS ..iiiuiieeieciiiiee ettt e e e 10
Operando o Queimador Lateral........ccccveeeciveiiiiciieee e, 12 PERIGO
Acendendo seu Queimador Lateral. ..o 13 SE vocﬁ SENTIR CHEIRO DE GAS:
1. Desligue o gas no aparelho.
Usando seu Queimador e Grelhando com Seguranca.................... 14 8 g P
2. Apague qualquer chama acesa.
Cuidados € ManULENGA0.......ccccueeeeeeiiiieeccciee e et e e 16 3. Abra a tampa._ .
4. Se o odor persistir, mantenha-se afastado
Solucao de Problemas........cceeeeeeeeee e 19 do aparelho e chame imediatamente o seu
fornecedor de gas ou o corpo de bombeiros.
Vista Explodida / Lista de Pegas .......ccceeeeveeeceeeeeiee et 22

Simbolos de Seguranca

A periGo A

PERIGO indica uma situagao
iminentemente perigosa que, se nao
for evitada, resultara em morte ou
ferimentos graves.

A\ cuipapo/\

A ATEN(;IT\O A
ATENCAO:

1. NAO armazene ou use gasolina ou outros liquidos ou
vapores inflamaveis nas proximidades deste ou de qualquer
outro aparelho.

2. Um cilindro de GLP ndo ligado para uso ndo deve ser
armazenado nas proximidades deste ou de qualquer outro
eletrodoméstico.

CUIDADO indica uma situagao
potencialmente perigosa que, se nao
for evitada, pode resultar em
ferimentos leves ou moderados ou
danos a propriedade.

A ATENCAO A

A ATENQAOA

ATENCAO indica uma situacdo
potencialmente perigosa que, se
nao for evitada, pode resultar em
morte ou ferimentos graves.

SOMENTE PARA USO EXTERNO: NUNCA opere um
queimador lateral em areas fechadas, pois isso pode levar
ao acumulo de gas devido a um vazamento, causando uma
explosdo ou um acumulo de mondxido de carbono que
pode resultar em ferimentos ou morte. NAO use seu
queimador lateral em garagens, galpOes ou qualquer area
fechada. NAO E PARA SER USADO POR CRIANCAS. Se estas
instrugdes forem ignoradas, um incéndio ou explosdo
perigosa podera resultar em ferimentos fisicos, morte ou
danos materiais!
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Avisos Importantes e Instrucao de Seguranca

A ATENgi\oA

Instalagdo, ajuste, alteracdo, manutencdo e utilizagdo imprdpria do produto pode causar ferimentos ou danos
materiais. Leia atentamente este manual antes da utilizagdo, instalagdo ou manutengdo deste equipamento.

Apenas para uso externo.

Os Queimadores Laterais da Coyote sdo destinados apenas para uso residencial e ndo sdo destinadas ao uso
comercial, onde qualquer outra pessoa além do comprador original (proprietario) estaria usando e mantendo o
Queimador Lateral.

NUNCA use em ambientes fechados ou em qualquer tipo de area fechada.

Mantenha afastado de arvores e arbustos. Os Queimadores Laterais ndo se destinam a instalacdo em veiculos,
Trailers, barcos ou qualquer outra instalagdo moével.

Para reduzir o risco de ferimentos graves ou fatais devido a inalacdo de fumaca tdxicas e de explosao e incéndio
como resultado do vazamento de gas, use somente ao ar livre em dreas abertas com boa ventilagdo. NUNCA
obstrua o fluxo de combustdo e ar de ventilagado.

Perigo de incéndio: A drea ao redor do Queimador Lateral deve ser mantida limpa e livre de liquidos inflamaveis
e outros materiais combustiveis, como esfregées, panos ou vassouras, bem como solventes, fluidos de limpeza,
fluido de isqueiro e gasolina.

CUIDADO ao usar o Queimador Lateral em condi¢bes de muito vento.

NUNCA deixe o Queimador Lateral sem supervisdao enquanto estiver cozinhando.

Risco de Explosao: NUNCA use gas natural em uma unidade projetada para GLP ou vice-versa.

Ndo use fluido de isqueiro em um Queimador Lateral.

NUNCA permita que as criancas usem ou brinquem perto do Queimador Lateral. Mantenha as criangas e os
animais longe do Queimador Lateral quente o tempo todo. Ndo guarde itens de interesse da crianga em volta ou
abaixo do Queimador Lateral.

A instalagdo e quaisquer reparos ou substituicdo de pegas devem ser realizados por um técnico qualificado. Se
vocé ndo estiver qualificado para instalar, consertar ou substituir pecas de sua churrasqueira, por favor, chame
um técnico ou contratado profissional qualificado para fazé-lo.

Perigo de queimadura: NUNCA se incline sobre o Queimador Lateral. Ndo coloque roupas ou outros materiais
inflamdveis sobre ou perto do Queimador Lateral. Ndo use roupas folgadas ou mangas compridas enquanto estiver
usando a churrasqueira, pois alguns tecidos podem ser altamente inflamdaveis e, se incendiados, podem resultar
em ferimentos pessoais ou morte.

Risco de queimadura: Ao usar o Queimador Lateral, ndo toque no queimador, na grelha do queimador ou ao
redor, pois estas areas ficam extremamente quentes e podem causar queimaduras. Use sempre uma mao coberta
/ enluvada ao abrir a tampa do queimador e faga isso devagar para permitir que o calor e o vapor escapem.
SEMPRE: tenha um extintor ABC acessivel.

NUNCA tente apagar um incéndio de gordura com agua ou outros liquidos, pois isso pode resultar em ferimentos
pessoais ou morte.

NUNCA use papel de aluminio para alinhar os suportes de grelha ou as bandejas de gotejamento, isso pode alterar
o fluxo de ar para combustdo adequada e acumular calor na area de controle causando danos ao dispositivo de
ignicao.

NUNCA permita que a gordura ou outro material quente goteje da chapa para a valvula, mangueira ou regulador.
Se isso ocorrer, desligue imediatamente o fornecimento de combustivel. Depois que a grelha esfriar, determine a
causa do gotejamento e corrija-a. Depois de limpar a valvula, a mangueira e o regulador, faga um teste de
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vazamento de dgua com sabado antes de continuar o uso. Se um vazamento for descoberto, chame um técnico
qualificado para manutencao.

NUNCA aqueca qualquer recipiente de vidro ou metal fechado de comida na grelha. A pressao pode se acumular
e causar a explosdo do recipiente, possivelmente resultando em morte, ferimentos graves ou danos materiais.
SEMPRE: Mantenha os cabos de alimentacado elétrica longe de dgua ou de superficies aquecidas. Os cabos elétricos
devem ser colocados longe das passagens para evitar risco de tropeco.

SEMPRE: Mantenha as mangueiras de fornecimento de gds o mais curtas possivel.

NUNCA mova a grelha quando estiver quente.

NUNCA use o Queimador Lateral sob a influéncia de drogas ou alcool.

NUNCA guarde um cilindro de gds sobressalente sob ou perto do seu Queimador Lateral.

Perigo de incéndio: NUNCA use o Queimador Lateral sem a bandeja de gotejamento no lugar; a gordura quente
pode vazar para baixo e produzir um incéndio ou uma explosdo. A Bandeja de gotejamento deve ser encaixada
até o final do rack localizado logo abaixo do Queimador Lateral.

Perigo de Incéndio: A gordura é extremamente inflamdvel. Deixe a gordura quente esfriar antes de tentar
manusear ou descartd-la. Apds o uso e o resfriamento, a bandeja coletora deve ser limpa regularmente e mantida
livre de gordura.

No caso de um queimador sair, gire os botdes do queimador até a posicdo OFF (desligado), abra totalmente o
exaustor e deixe sair o ar. NUNCA tente usar a churrasqueira até que o gds tenha tempo de se dissipar.

N3o use um Queimador Lateral até que uma verificagdo de vazamento tenha sido concluida.

SEMPRE: Desligue a valvula do cilindro quando o Queimador Lateral ndo estiver em uso.

SEMPRE: Assegure-se de que os botdes de controle estejam na posicdo “OFF” (Desligado) quando ndo estiverem

em uso.

30.

SEMPRE: Utilize apenas um circuito protegido de Interruptor de Falha de Aterramento (GFl) com este aparelho de

gas de cozinha para uso externo.

A ATENQAOA

NAO CONFIE APENAS NESTA SECAO DE SEGURANGA. USE CUIDADO E SENSO COMUM EM TODO MOMENTO.

POR FAVOR, LEIA O MANUAL CUIDADOSAMENTE PARA OUTROS AVISOS IMPORTANTES DE SEGURANCA.



GARANTIA LIMITADA

PRAZO DE GARANTIA

O produto neste manual identificado, devidamente lacrado, é garantido pelo seu fabricante e/ou importador, pelo
prazo de 12 meses, contando a partir da data da Nota Fiscal de compra. O consumidor devera seguir as condicdes e
recomendacoes a segulir:

Esta garantia contratual é dada ao produto identificado, concedida exclusivamente contra eventuais defeitos
decorrentes de projeto, fabricagdo, montagem, ou quaisquer outros vicios de qualidade que o tornem impréprio ou
inadequado ao uso regular.

Para a comprovacao desse prazo, o consumidor devera apresentar este a 12 via da nota fiscal de compra, ou outro
documento fiscal equivalente, desde que identifique o produto e a data de compra, legivel, sem rasuras ou emendas.
Em garantia entende-se a substituicdo gratuita dos componentes que apresentem defeitos de producdo ou de
deformacgdao material.

Em caso de defeito irreparavel ou de repetidas avarias da mesma origem, o Revendedor/Importador podera optar pela
substituicdo do aparelho. A garantia do novo aparelho sera valida até o fim do contrato inicial.

NAO COBERTO PELA GARANTIA

A garantia ndo abrangera:

Danos sofridos pelo produto e ou acessérios, em consequéncia de acidentes, uso incorreto, uso inadequado, impericia
e avarias durante transporte ndo efetuado pelo Revendedor/Importador;

Danos sofridos pelo produto, em consequéncia de sua utilizacdo para outras finalidades nao especificadas pelo
fabricante e/ou importador, ou incompativeis com a destinacdo do produto.

Sao também excluidas da garantia, intervencdes inerentes a instalacdo e alimentacdo do aparelho, uso de voltagem
indevida, assim como as operacdes de manutencdo enunciadas no manual de instrucdes. A garantia ndo cobre o
desgaste proveniente de sua utilizacdo.

Importador/Distribuidor

WEDO BRASIL COMERCIO REPRESENTACOES E CONSULTORIAS COMERCIAIS LTDA
CNPJ: 27.380.388/0001-50

AL. CAULIM, 115 CONJ 1012

Ceramica / S3o Caetano do Sul - SP - 09.531-195

SAC: 11 3565-3492 - Garantia Legal: 12 meses



LOCALIZANDO SEU QUEIMADOR LATERAL

Verifique os cédigos de construcéo locais para 0 método adequado de instalacdo. Na auséncia de codigos locais,
esta unidade deve ser instalada de acordo com a Ultima edicao do Cédigo Nacional de Gas Combustivel

Antes de instalar as grelhas internas nos gabinetes, copie todas as informac¢des do produto, como nimero do
modelo, nimero de série e tipo de Queimador (por exemplo, gas natural ou GLP) e armazene as informacGes em
um local seguro.

Se o Queimador Lateral for instalado por um instalador ou técnico profissional, certifique-se de que ele mostre
onde estd o seu fornecimento de gas. Todas as mangueiras de gds devem ter um desligamento facil e ser
facilmente acessivel. Se vocé sentir cheiro de gds, verifique se hd vazamentos de gds imediatamente. Verifique
apenas com uma solucdo de sabdo e dgua. Nunca verifique se ha vazamentos de gds com uma chama aberta.

Aviso: Recomendamos a instalacdo por um profissional habilitado para seu Queimador Lateral Coyote. Estas
instrucdes fornecem as medidas necessarias para construir uma estrutura de alvenaria para abrigar sua
churrasqueira a gas ao ar livre.

IMPORTANTE: Os acessorios de gds, o regulador e as vélvulas de fechamento fornecidas pelo instalador devem
estar facilmente acessiveis.

LOCALIZACAO DO SEU QUEIMADOR LATERAL: A PERIGOA
Instale seu Queimador Lateral somente em uma area bem ventilada. Nunca coloque o Queimador Lateral em areas
fechadas sem um sistema de ventilacdo apropriado. Quando em uso, o Queimador Lateral gerard muita fumaca.
Ao instalar a seu Queimador Lateral, selecione um local externo que assegure que haja uma drea adequada para

a fumaca se dissipar ou utilize um equipamento de exaustao.

Requisitos de ventilacdo para operacao adequada do seu Queimador Lateral

e Aventilagdo de um Queimador Lateral a gas é absolutamente obrigatéria para garantir que seu Queimador
Lateral funcione conforme o pretendido e para garantir a seguranga de vocé, sua familia e convidados. A
ventilacdo adequada é necessaria para permitir que o calor dentro do seu Queimador Lateral escape e
para permitir que qualquer gas vazado de um tanque ou conexdo escape antes que um acimulo desse gas

possa ocorrer e possivelmente incendiar. A PERIGOAFtha em fornecer ventilagdo adequada ird
anular a garantia do Queimador Lateral Coyote e ird causar um risco de lesdo corporal ou morte.

e Se vocé optar por instalar seu Queimador Lateral em uma ilha, a prépria ilha deve ser ventilada
adequadamente. Qualquer ilha desse tipo deve ter no minimo 2 aberturas (melhor se 4 aberturas) por
gabinete que tenha qualquer tipo de fornecimento de gds ou conexdo. Cada ventilagao deve ter pelo
menos 130 cm? de drea e ter acesso ao ar fresco ou externo. Essas aberturas permitirdo que o calor que
estd preso no interior, devido ao vento, possa dissipar-se dos respiros da ilha. No entanto, se a ilha ndo
for ventilada corretamente e o vento vier da parte de tras, o calor tentara escapar pela saida mais fécil, o

gue provavelmente ocorrerd pela parte inferior do Queimador Lateral e painel de controle frontal. A

ATENQI\OA

e Uma maneira simples de pensar no que estd ocorrendo dentro do seu Queimador Lateral é que, quando
seus queimadores estdo acesos, eles emitem uma chama que cria o calor para cozinhar sua comida. Este
calor deve esgotar ou escapar do Queimador Lateral, caso contrario vocé teria eventualmente uma



unidade que ndo so6 criaria calor intenso, mas também uma pressdo perigosa. Isso pode causar sérios
danos, ndo apenas ao Queimador Lateral, mas a qualquer operador, pessoas ou propriedades préximas.
O Queimador Lateral em si permite a ventilagao principalmente através da parte traseira da unidade acima
do painel traseiro, mas abaixo da parte superior da tampa. No entanto, o vento pode atuar como uma
barreira a ventilacao e exaustdo. Este bloqueio de escape pode causar problemas e condi¢des perigosas.
Portanto, muito cuidado deve ser tomado na escolha de um local para seu Queimador Lateral e na
instalacdo do mesmo em qualquer ilha de alvenaria ou outra estrutura ao ar livre. Isso pode fazer com que
o painel de controle e os botdes se aquecam ao toque e possivelmente queimem seus dedos, sem
mencionar que ele pode derreter todas as juntas de borracha nas valvulas e danificar o sistema de ignicao
para onde ele precisara ser totalmente substituido.

e Aventilacdo e a direcdo e as condicdes tipicas do vento devem ser sempre consideradas ao planejar sua
ilha de cozinha ao ar livre. Da mesma forma que vocé planeja o layout e mede sua cozinha interna, vocé
também deve fazer o mesmo para o exterior; mas vocé ndo pode esquecer a Made Natureza e os efeitos
gue ela pode ter em seu equipamento de cozinha ao ar livre.

Liberacao:

e DE MATERIAIS NAO-COMBUSTIVEIS: Os Queimador Lateral da Coyote podem ser colocados diretamente
sobre, ou adjacentes a, materiais ndo combustiveis, sujeitos a requisitos de ventilacdo. A tampa de um
Queimador Lateral Coyote gira principalmente no corpo. Se vocé tiver uma parede ou diviséria atras da
unidade que bloquearia a ventilagdo, é necessdrio um minimo de 177,8 mm de espaco livre da parte de
trds do Queimador Lateral a parede para fins de ventilagdo. Se vocé nao tiver uma parede ou divisdria
blogueando a ventilacdo, ventilacdo da unidade, entdo vocé sé precisa de um extra de 50,8 mm atras da
unidade para a tampa abrir totalmente. Se desejar usar a opg¢do vocé deve ter o cuidado de deixar espaco
suficiente (pelo menos 152,4 mm) em cada lado do Queimador Lateral para que o motor e o manipulo do
espeto rotativo tenham espaco no balcdo.

Para instalacoes internas

Um Queimador Lateral interno é projetado para facil instalacdo em caixas de alvenaria. Para aplicacbes nao
combustiveis, o queimador desce para a abertura (como mostrado no esquema de detalhes de corte - Fig. A) e trava
do proprio corpo do queimador. Ndo é necessario um deck inferior para apoiar a churrasqueira a partir do fundo.
Também é necessario que:

e Um minimo de dois furos de ventilagdo no gabinete, de pelo menos 508 mm (por ventilagdo), deve estar
presente para ajudar a liberar qualquer vazamento de gas do gabinete.
o Como o GLP é mais pesado que o ar, para Queimador Lateral de GLP localize suas aberturas na altura
da vélvula do tanque ou inferior.
o Como o Gas Natural é mais leve que o ar, para churrasqueiras a gas natural localize suas aberturas na
altura da conexdo do gas ou superior.
o Abancada deve ser plana e nivelado em relagdo ao chao.

As duas ilustragdes superiores demonstram como a unidade do tipo deslizante foi projetada para caber em gabinetes
abertos e suportado na bancada.

N3o instale esta unidade sob superficies inflamaveis desprotegidas. Nao instale ou use este aparelho
dentro de um prédio, garagem ou qualquer outra area coberta. Ndo deve ser utilizado em veiculos recreativos
ou barcos.
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Instalacdo e Uso em locais elevados

Queimador Lateral Coyote sdo projetados para operar de forma mais eficiente em 0-2000 metros acima do nivel do
mar. A partir de 2000-4000 metros acima do nivel do mar, vocé ndo notard qualquer diminui¢ao substancial em seu
calor, embora mais gas esteja queimando dentro dos queimadores devido a menos oxigénio. Acima de 4000 metros,
vocé pode experimentar tempos de cozimento mais longos em sua grelha do que experientes ao nivel do mar. Isto
deve-se a mistura ar / combustivel que ocorre dentro dos queimadores. Se vocé tiver dividas ou preocupacdes em
relacdo a sua localizacdo ou elevagdo, entre em contato com o Atendimento ao Cliente do Coyote para obter

assisténcia.
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A PERIGOA

Minimo de 2 aberturas, melhor ainda 4 aberturas, por gabinete que tenha qualquer tipo de
fornecimento de gas ou conexdo. Cada ventilacdo deve ter pelo menos 130cm? e ter acesso
ao ar fresco ou externo. Duas aberturas de cada lado facilitardo e melhorardo o fluxo de ar e

a ventilac3o.

odelo Dimensoes do 0 Dimensao lots
Altura Largura Produndidade Altura | Largura Produndidade
C1SB 254,00 254,00 330,20 330,20 | 279,40 431,80
pdelo imensoes do ® Dimensao lots
Altura Largura Produndidade Altura | Largura Produndidade
C1PB 260,35 533,40 533,40 330,20 | 609,66 615,95




REQUISITOS DE GAS

NOTA: A Coyote recomenda enfaticamente que um técnico qualificado execute a instalacdo inicial e

todas as conversdes ou modificagdes no suprimento de gas.

A ATENQAOA Nunca ligue uma linha de gas ndo regulamentada ao aparelho. A conex3o a uma linha de gés
nao regulada pode causar calor excessivo ou fogo e o risco de danos a propriedade, lesGes corporais ou morte.

IMPORTANTE: Antes de conectar o Queimador Lateral a fonte de gas, verifique se os botdes de controle do Queimador
Lateral estdo na posicao “DESLIGADA”.

e Verifique o tipo de suprimento de gds a ser usado, GN ou GLP. Nossos Queimador Lateral veem preparados
para utilizacdo do gas GLP. Em caso de utilizar o Gas Natural solicite a conversdo a um profissional habilitado.
A Coyote fornecera o kit de conversao necessario para esta aplicacdo.

e Todos os vedantes de tubos devem ser do tipo aprovado e resistentes as a¢des do gas. Nunca use selante de
tubo em conexdes de acessorios.

e Ainstalagdo deste aparelho deve estar em conformidade com a regulamentacdo local para utilizacdo de gas.

A ATENGAOAAS vélvulas de gas sdo pré-configuradas na fabrica para operar em GLP ou Gas
Natural. Se vocé deseja converter, ndo deixe de entrar em contato com seu revendedor PRIMEIRO!

NOTA: Um recinto construido para armazenar um cilindro de gds GLP deve ser ventilado por aberturas no nivel da
valvula do cilindro e no nivel do chdo. A efetividade das aberturas para a ventilacdo deve ser determinada com o
cilindro de gds GLP no local. Isso deve ser feito em uma das seguintes formas:

1) Um lado do recinto deve ser completamente aberto; ou
2) Recintos que tiverem quatro lados, completos com teto e fundo:

A. Pelo menos duas aberturas de ventilagdao no nivel da valvula do cilindro devem ser feitas na parede lateral,
ambos do mesmo tamanho, espacadas a 180 graus e desobstruidas.

B. Cada abertura deve ter uma area livre total de ndo menos do que aproximadamente 7.1 cm/kg de capacidade
de combustivel armazenada, e ndo menos do que uma area livre total de 64.5 cm? aproximadamente.

C. A borda superior da abertura que ficara no nivel chdo ndo podera ficar mais do que 15cm acima do ch3o. As
aberturas devem ter tamanhos iguais, espagadas em 180 graus e desobstruidas.

Pressdo na Tubulacdo de Gas GLP

e Parainstalagdo encanada de GLP, use um regulador conversivel e programe-o para gas GLP.

Pressdo de Distribuicio do Gas GLP

e A unidade deve ser usada com o regulador de pressao do gas. O regulador controlara e manterd uma pressao
uniforme do gas na tubulagdo.
e O tamanho dos orificios do queimador sdo ideais para a pressdo de gas fornecida pelo regulador.



Teste de Vazamento

e Faga um teste de vazamento anualmente, ndo importando se o cilindro de gds tenha sido desconectado ou
ndo. Além disso, todas as vezes que o cilindro for conectado ao regulador ou qualquer parte do sistema de gas
for desconectado ou trocado, faca o teste de vazamento.

e Como precaucdo de segurancga, lembre-se de sempre fazer o teste de vazamento ao ar livre, numa area bem
ventilada. Nunca fume ou permita a presenca de possiveis formas de ignicdo na drea durante o teste de
vazamento. Ndo use uma chama, tal como um fdsforo aceso para fazer um teste de vazamento. Utilize apenas
uma solucdo para o teste como especificado a seguir.

Procedimentos para Teste de Vazamento

1. Prepare uma solugdo para o teste misturando
sabao liquido e agua. Utilize uma garrafa com
borrifador, e encha metade dela com o sabao,
e a outra metade com agua.

2. Cheque e certifique-se de que todos os botdes ) _
estdo na posicdao OFF (Desligado). —

3. Gire o bot3o da valvula do cilindro no sentido e =
anti-hordrio uma vez para abrir. |

4. Borrife a solugdo nas jung¢Ges do sistema de

distribuicdo de gas. ’ @ﬁ - ' o ‘ "‘
5. Bolhas de sabdo estourando nas juntas indica , é\“_{ﬁg_“ 2 Ak T — |
gue um vazamento estd presente. X C 2‘,’ \
6. Interrompa o vazamento apertando a junta LA T ‘
que estiver frouxa ou trocando a parte ’?: !
defeituosa por outra parte recomendada pelo bolhas RN N—

fabricante. Ndo tente consertar a vdlvula do
cilindro se ela estiver danificada. Neste caso, o
cilindro deve ser trocado.

7. Se ndo for possivel interromper o vazamento,
desligue o fornecimento de gds no cilindro, e
remova-o do Queimador Lateral. Ligue para
um técnico autorizado em servicos de gas ou
um distribuidor de gds GLP. N&o utilize o
aparelho até que o vazamento seja corrigido.

8. Empurre e gire qualquer botdo para liberar
pressao na mangueira e na tubulagao.

9. Desligue o botdo.



OPERANDO O QUEIMADOR LATERAL

A PERIGOA

e Nao abrir a tampa antes de acender os queimadores ou ndo esperar 5 minutos para permitir
gue o gas se dissipe, pode resultar em um incéndio explosivo que pode causar lesdao corporal
grave ou morte

A ATENgi\oA

e NUNCA use o Queimador Auxiliar se houver odor de gas.

e NUNCA fique em pé com a cabeca, corpo ou bracos sobre o Queimador Lateral enquanto
ascende.

e Inspecione SEMPRE a mangueira antes de usar o Queimador Auxiliar. Se houver abrasdo ou
desgaste excessivo, ou se a mangueira estiver cortada, ela deve ser substituida antes que o
aparelho de gas de cozinha seja colocado em operagdo. O conjunto da mangueira de
substituicdo deve ser o especificado pelo fabricante.

e SEMPRE se certifique de que a drea ao redor do Queimador Auxiliar esteja livre de
substancias inflamaveis como gasolina, madeira, etc.

e SEMPRE assegure que nao haja bloqueio do fluxo de ar através do espaco de ventilacdo
localizado abaixo da face da unidade.

REGRAS GERAIS

A ATENQAOA NUNCA deixe o Queimador Lateral sem vigildncia enquanto cozinha!

e Certifique-se de que o Queimador Lateral tenha sido testado quanto a vazamentos e esteja localizada
corretamente, com a ventilagdo e as folgas necessarias.

e Verifique se a extremidade de cada tubo do queimador estd localizada corretamente em cada orificio da
valvula.

e Acenda os queimadores do Queimador Lateral usando as instru¢des fornecidas neste manual.

e Ajuste as configuragGes de calor para a temperatura de cozimento desejada.

o Deixe o Queimador Lateral esfriar, limpe os respingos ou gordura e limpe a bandeja coletora.

o NUNCA coloque uma cobertura no Queimador Lateral enquanto este ainda estiver quente, pois pode
comegar um incéndio.

A PERIGOA

Mantenha os cabos de alimentagao elétrica e a mangueira de

Suprimento de combustivel longe de qualquer superficie aquecida.



ACENDENDO SEU QUEIMADOR LATERAL

Abra a tampa.

Mantenha seu corpo, bracos e rosto distantes dos queimadores e da superficie de cozimento.

Selecione o queimador que vocé deseja acender.

Pressione e gire o botdo correspondente para esse queimador no sentido anti-hordrio para a posicao "Alta".
a. Quando estiver se aproximando da posicdo "Alta", vocé notara que a valvula esta ficando mais dificil de
girar. Isto é a mola dentro da valvula acumulando energia para criar a faisca. Depois de ouvir um clique, o
ignitor acendeu a faisca para aquele queimador.

b. N3do gire o botdo muito rapido, pois é necessario que o gas circule até o coletor e, em seguida, para a valvula
e finalmente no queimador onde encontrard a faisca do ignitor (na frente do queimador). Por outro lado, se
vocé girar o botdo muito devagar, podera causar um acumulo de gds no Queimador Lateral e criar labaredas
grande quando se inflama.

Se o queimador ndo acender na primeira tentativa, tente novamente imediatamente, mas esteja ciente se ha
gualquer gas se acumulando dentro do Queimador Lateral.

a. A ATENG[\OA Se o Queimador Lateral ndo acender apds trés tentativas consecutivas, coloque
o botdo para a posi¢ao "Off" (desligado), mantenha a tampa aberta e permita que a churrasqueira se livre
de qualquer gas acumulado pelo menos 5 minutos antes de iniciar o processo novamente.

Se, neste ponto, a churrasqueira ainda ndao acender, entre em contato com o Servi¢o de Atendimento ao

Cliente do Coyote para obter assisténcia adicional.



USANDO SEUS QUEIMADORES E GRELHANDO COM SEGURANCA

Seu Queimador Lateral foi projetado para atingir uma temperatura que vocé configurou ajustando uma valvula que,
por sua vez, ajusta a quantidade de gds que passa por cada queimador. Esta valvula estd localizada atras do seu botdo
e é a chave para o seu consumo de calor e combustivel. Além disso, a maneira de acender os queimadores é através
das vélvulas, portanto, por favor, entenda a importancia das valvulas / manipulos e a posi¢do / cuidados tomados em
relacdo a eles.

Exemplo: Se vocé esquecer de desligar um botdo e o queimador ndo estiver aceso, vocé tera um vazamento de gas
para fora dessa valvula. Vocé deve estar ciente do status do seu Queimador Lateral e ser responsavel!

Quando vocé acender seu Queimador Lateral pela primeira vez, deixe a acesa por 5(cinco) minutos para eliminar
qualquer cheiro ou detritos que possam ser deixados de fabricacdo e/ou transito. Isso é feito operando o seu
Queimador Lateral na configuracdo “ALTA” com a tampa fechado por ndo mais que 5 minutos. Depois de ter
"queimado" o Queimador Lateral, vocé esta pronto para cozinhar!

Preparando alimentos no seu Queimador Lateral

A ATENGAOA Sempre observe préticas seguras de manipulacdo de alimentos e de preparo de alimentos
usando este Queimador Lateral, para prevenir doengas transmitidas por alimentos.

e Sempre cozinhe os alimentos adequadamente. Alimentos mau cozidos podem reter bactérias, especialmente
se descongeladas ou expostas a condi¢des quentes antes do cozimento.

e Sempre use pratos e utensilios separados para o manuseio de alimentos crus. Nunca coloque alimentos crus
e alimentos cozidos no mesmo prato, e nunca coloque alimentos cozidos em um prato que foi usado para
manuseio de alimentos crus.

e Sempre lave cuidadosamente todas as placas e utensilios usados para manusear alimentos crus antes de usa-
los para manipular alimentos cozidos.

e lLave sempre todos os legumes, frutos do mar e aves antes de cozinhar.

e Sempre deixe alimentos ndo cozidos na geladeira até que esteja pronto para comecar a cozinhar.

Dicas para grelhar

e Sevocé pré-cozinhar carne ou frango, faca-o imediatamente antes de grelhar.

e Leve a geladeira as sobras dentro de 2 horas depois de tirar a comida do Queimador Lateral.

e Nunca deixe a bandeja ferver, pois isso pode ser perigoso. Gordura de alimentos gordurosos que foram
coletados na bandeja pode inflamar e possivelmente causar lesdes corporais ou danos a propriedade.

e Use um termbémetro de carne para garantir que o alimento tenha atingido uma temperatura interna segura.

e Sempre retire o excesso de gordura de seus alimentos para reduzir a ocorréncia de labaredas durante o
cozimento.

e Aplique uma camada leve de éleo de cozinha nas grelhas de cozimento antes de grelhar, para evitar que os
alimentos grudem.

e Cozinhe as porgdes iguais juntas, para que cozinhem uniformemente.

e Use pingas para manusear alimentos no Queimador Lateral.

e Nunca fure alimentos enquanto eles estiverem cozinhando no Grill, pois isso ird seca-los.

e Manuseie os alimentos com pouca frequéncia. Alguns chefs dizem que um bom bife nunca deve ser virado
mais de uma vez.



e Aplique molhos a base de actcar, como molhos para churrasco comerciais apenas durante os ultimos estagios
de cozimento, para evitar carbonizagao.

e Mergulhe o corddo que vocé usa para amarrar assados e aves no espeto rotativo para protegé-lo da queima.

e Use uma bandeja de aluminio descartavel cheia de agua, suco de fruta, vinho ou marinada para adicionar
sabor e umidade extras a alimentos cozidos lentamente, como assados, frangos inteiros, perus ou patos.

Controlando Flare-ups

A ATENQT\OA Flare-ups podem ocorrer no cozimento de carnes em um Queimador Lateral a gas.
Isso adiciona um sabor Unico. Flare-ups excessivos resultantes do acimulo de gordura na parte inferior do
Queimador Lateral podem cozinhar demais os alimentos e causar uma situacao perigosa para vocé e seu
Queimador Lateral. Se isso ocorrer, NAO derrame &gua sobre as chamas, pois isso pode causar salpicos de
gordura e resultar em queimaduras graves ou danos corporais. Se ocorrer um incéndio com gordura, feche a
tampa e desligue os queimadores principais até que a gordura queime. Tenha cuidado ao abrir a tampa, pois
labaredas repentinas podem ocorrer.

Para minimizar os Flare-ups

e Apare o excesso de gordura das carnes antes de cozinhar.

e Cozinhe carnes com alto teor de gordura (frango ou carne de porco) em ambientes baixos ou indiretamente.

e Certifique-se de que a sua churrasqueira esteja nivelada e que a gordura possa evacuar para a bandeja de
gotejamento.



CUIDADO E MANUTENGAO

Toda limpeza e manutengao devem ser feitas somente quando o Queimador Auxiliar estiver frio e
com o suprimento de combustivel desligado no cilindro ou na fonte.

BANDEJA DE GOTEJAMENTO

A bandeja de gotejamento localizada abaixo do Queimador Lateral deve ser limpa periodicamente para evitar o
acumulo de detritos.

NOTA: Deixe a bandeja de gotejamento esfriar antes de limpar.

IMPORTANTE: N3o deixe o Queimador Lateral do lado de fora durante as intempéries, a menos que esteja coberta
(capa vendida separadamente). A dgua da chuva pode acumular-se no interior do Queimador Lateral se deixado
descoberto. Se a bandeja de gotejamento ndo for limpa apds o uso e a churrasqueira for deixada descoberta, a bandeja
de gotejamento ird encher de agua, fazendo com que gordura e 4gua entrem no carrinho do Queimador Lateral.
Recomendamos que limpe e armazene a bandeja coletora apds cada uso.

Grelhas

As grelhas podem ser limpas imediatamente apds o uso e apds desligar o Queimador Lateral. Mas, tome muito
cuidado, pois as grelhas ficardo muito quentes se vocé as limpar imediatamente apds o cozimento. Use uma luva de
churrasco e esfregue as grelhas de cozimento com um pano umido. Se a grelha for deixada a arrefecer, a limpeza das
grelhas sera mais facil se for removida do Queimador Lateral e limpa com um detergente suave.

QUEIMADORES

IMPORTANTE: Os botdes de controle do gas devem estar na posi¢do “DESLIGADO” e a linha / fonte de combustivel
deve estar desconectada. Para reduzir as hipéteses de FLASHBACK, o procedimento abaixo deve ser seguido pelo
menos uma vez por més ou quando a sua grelha ndo tiver sido utilizada durante um longo periodo.

Queimadores principais:

1. Remova os queimadores do corpo do queimador lateral levantando cuidadosamente cada queimador e
afastando-o do orificio da vélvula de gas. Escove toda a superficie externa do queimador para remover restos
de comida e sujeira. Limpe todas as portas entupidas com um arame rigido, como um clipe de papel aberto.

2. Inspecione o queimador em busca de danos (rachaduras ou furos) e se tal dano for encontrado, solicite e
instale um novo queimador.

3. Ap6s ainstalacdo, verifique se os orificios da valvula de gas estdo colocados corretamente dentro da posicao
correta, verifique também a posicdo do eletrodo de faisca.

Cuidado e manutencao em aco inoxidavel

E um equivoco comum achar que o aco inoxidavel mantera seu brilho original de fabrica com pouca ajuda do
consumidor. Infelizmente, isto ndo é verdade. O aco inoxidavel ndo ird manchar, descolorir, corroer ou enferrujar tdao
rapido quanto outros tipos de ago, mas nao é totalmente a prova de intempéries. Se ndo for mantido adequadamente,
todos os tipos de aco inoxidavel podem enfrentar descoloracdo da superficie, corrosdo e, eventualmente, ferrugem.
Qualquer ago inoxidavel exposto ao meio ambiente exigird atencao e cuidado ao longo da vida para garantir que ele
mantenha seu brilho e integridade estrutural.



Limpeza do aco inoxidavel e polimento

1.

Deixe o Queimador Lateral esfriar antes de limpar / polir o aco inoxidavel. Ndo limpe aco inoxidavel do seu

Queimador Lateral quando o mesmo estiver em operagao ou ainda quente.

Para limpar o aco inoxidavel, lave toda a sujeira e detritos do aco com agua morna. Se vocé tiver pontos dificeis

para limpar, entdo um produto apropriado pode ser usado.

Em seguida, enxdgue e seque o0 aco com uma toalha limpa. Ndo permita que o ago seque ao ar pois a agua

parada pode causar descoloragao da superficie.

O ultimo passo é proteger a unidade com um bom polidor. Existem varios produtos no mercado que ajudardo

a manter seu Queimador Lateral protegido contra os elementos por um longo periodo. A maioria desses

esmaltes é tdxica, portanto use-os somente no exterior do Queimador Lateral. Siga as instrucdes fornecidas

em qualquer produto de polir. Ndo use esses produtos nas grelhas ou flavorizadores.

a. Aplique o polimento com uma toalha de papel limpa.

b. N&o deve haver excesso de liquido na superficie, mas é aceitavel que seja um pouco oleoso, pois isso se
dissipara.

Se a seu Queimador Lateral tiver desenvolvido descoloracdo da superficie ou ferrugem da superficie, limpe a

unidade conforme indicado acima e use um bom produto para remover ou reduzir os pontos. Siga as

instrucdes fornecidas no produto. A Coyote ndo garante nem o desempenho ou os resultados de tais produtos.

Fatores ambientais que podem afetar a sua Churrasqueira

Existem varias causas tipicas para a descoloracdao da superficie e corrosdo em seu equipamento externo de aco

inoxidavel:

1. A argamassa (que contém cal) do processo de montagem da bancada respingou na unidade e ndo foi limpa
por um periodo;

2. Os produtos quimicos de piscina foram respingados na churrasqueira (o cloro e o acido causardo problemas
rapidamente) e a unidade nao foi limpa imediatamente.

3. A dgua dura dos sprinklers (cloro na dgua) foi deixada na unidade.

4. 0O Queimador Lateral esta exposto ao sal e a maresia do oceano por um periodo sem ser limpo (os proprietarios
que utilizam o produto em casa de praia devem ser rigorosos na manutencdo de seus equipamentos
inoxidaveis ao ar livre).

5. Poeira, ou ferrugem de outros metais em contato com a churrasqueira e foi deixado por um longo periodo.

6. Matérias organicas (como certos tipos de alimentos) podem ter chegado a superficie da grelha e foram
cobertas. Com alta umidade e baixo oxigénio, a corrosdao comegara a ocorrer.

7. Sprays e solugdes de limpeza contendo alcalino, cal, acido, sal, etc. podem ter sido deixados na superficie da
grelha sem secagem.

8. Deixar de limpar ou polir a sua grelha de acordo com as instrugdes acima

Maneiras de Evitar Ferrugem no seu Queimador Lateral

1.

Compre uma capa Coyote para sua unidade. Isso garantira que sua cobertura seja adequada e respiravel, além
de fornecer a prote¢ao necessaria.

Ao instalar a unidade, certifique-se de manter a unidade coberta quando algum trabalho de alvenaria estiver
sendo realizado. Se qualquer argamassa ou poeira entrar em contato com o aco inoxidavel, certifique-se de
limpd-lo o mais rapido possivel e use um polidor de aco inoxidavel imediatamente depois.

Posicione seu Queimador Lateral longe de areas que podem receber respingos de agua de uma piscina ou
banheira de hidromassagem.

N3do armazene produtos quimicos da piscina em seus gabinetes da bancada.



DIRETRIZES DE MANUTENCAO

1.

w

Mantenha a area do aparelho de gas de cozinha ao ar livre, livre de materiais combustiveis, gasolina e outros
vapores e liquidos inflamaveis.

N3o obstrua o fluxo de combustdo e ventilagao.

Mantenha a (s) abertura (s) de ventilagao do invdlucro do cilindro livre de detritos.

Verifique visualmente as chamas do queimador. As chamas do queimador devem ser azuis e estaveis, sem
pontas amarelas ou ruido excessivo. Se qualquer uma dessas condicdes ocorrer, desligue o Queimador Lateral
e ligue para nossa linha de atendimento ao cliente.

Limpe o aparelho de gas de cozinha ao ar livre, incluindo superficies especiais, com os agentes de limpeza
recomendados, se necessario.

Verifique e limpe o queimador para verificar a existéncia de insetos e ninho. Um tubo entupido pode levar a
um incéndio sob o Queimador Lateral.



SOLUCAOQ DE PROBLEMAS

SOLUCAO DE PROBLEMAS GERAIS

Inspecione seus queimadores pelo menos uma vez por ano ou imediatamente se ocorrer qualquer uma das
seguintes condigdes:

e Cheiro de gas.

e Chamas que aparecem na maior parte amarelas.

e O Queimador Lateral n3o fica suficientemente quente.
e Queimadores fazem um barulho de encaixe.

e O Queimador Lateral aquece de forma irregular.

A ATENgi\oA

ARANHA E INSETOS: Aranhas e insetos podem se aninhar nos queimadores desta e de outras
churrasqueiras, o que poderia interromper o fluxo de gds. Esta condicdo perigosa pode causar um
incéndio atras e sob o painel da valvula, danificando a churrasqueira e tornando-a insegura de operar.
Recomendamos que vocé verifique o Queimador Auxiliar e remova quaisquer aranhas, insetos e teias
pelo menos uma vez por ano para reduzir esse risco.

CUIDADO COM ARANHAS / INSETOS

Vocé deve inspecionar os queimadores uma vez por ano ou imediatamente apds qualquer uma das seguintes
condicGes ocorrer:

1. O cheiro de gds em conjunto com as chamas do queimador aparece em amarelo.
2. Achurrasqueira ndo atinge a temperatura.

3. O queimador aquece de forma irregular.

4. Os queimadores fazem ruidos de estalo.

SOLUCAO DE PROBLEMAS

Se o Queimador Lateral ndo funcionar corretamente, use a tabela abaixo para ajudar no diagndstico do problema. A
solucdo de problemas é apenas para propdsitos gerais. SEGURANCA ACIMA DE TUDO. Se o problema persistir, entre
em contato com nossa linha de Atendimento ao Cliente.

PROBLEMA POSSIVEIS CAUSAS E SOLUCOES
Queimador Lateral ndo acende quando o botdo ignitor e O seufornecimento de gés esta ligado?
é pressionado. e Verifique o seu nivel de gas.

e Um dos seus queimadores esta ligado? Permitir
até 5 segundos de fluxo de gds para acender.

e O seuignitor esta funcionando?
- Vocé deve ouvir um som de estalo quando
pressionar o acendedor.
- Se vocé ouvir um som de estalo, vocé pode ver
uma faisca nos eletrodos?




Nota: Vocé precisara remover suas grelhas de
cozimento e flavorizantes

para ver os eletrodos. Os eletrodos devem ter
uma folga de 3,17mm a 6,35mm entre o
eletrodo e o ponto de contato.

- Verifique se hd conexdes de fios soltos no
dispositivo de ignicdo ou nos eletrodos.

- Verifique se ha detritos bloqueando os
eletrodos.

Flare-ups

Certifique-se de que o queimador ndo esteja
posicionado diretamente no caminho do vento.
Certifique-se de que a bandeja esteja limpa (ndo use
folha de aluminio na bandeja de gotejamento).Nota:
Alguns surtos podem ser inevitaveis se cozinhar
alimentos gordurosos.

Chamas Amarelas

Verifique se ha obstrugdes na entrada do
gueimador, principalmente nas entradas de ar
de cada queimador.

O Queimador Lateral pode estar em uma drea
com muito vento.

A Chama esta baixa ou tem distribuicdo de calor
desigual.

Verifique se ha teias de aranha ou ninhos de
insetos e limpe

O Queimador Lateral fria precisa ser pré-
aquecida por 5 minutos em alta temperatura.
Saida de ar lateral pode estar desalinhado e
precisa estar alinhado sobre os orificios.

O tempo frio e ventoso exigira que vocé afaste
o Queimador Lateral do vento.

Falta de combustivel. Verifique se a valvula do
cilindro estd aberta e se o cilindro tem
combustivel

Calor baixo com o botdo em “HIGH” (Alto)

Verifique se a mangueira de combustivel esta
dobrada ou torcida.

Certifique-se de que a drea da churrasqueira
esteja livre de poeira.

Verifique o suprimento de gds e a pressao do
gas.

Se for apenas um queimador que parece baixo,
verifique se o orificio ou o queimador esta
limpo.

O Queimador Auxiliar esta muito quente

O acumulo excessivo de gordura causa
incéndios de gordura.

Regulador danificado ou defeituoso. Substitua
por pecas autorizadas de fabrica.

Cozinhe em uma temperatura mais baixa.

Chama atras do painel de controle ou area do botdo de
controle.

IMEDIATAMENTE, desligue a valvula do cilindro
e deixe o Queimador Lateral esfriar.

Verifique se ha teias de aranha ou ninhos de
insetos

O gas estd vazando de uma conexao defeituosa.
Aperte as conexdes com uma chave ajustavel e




substitua as pecgas danificadas. Realize um teste
de vazamento em todas as conexdes antes de
cozinhar no Queimador Lateral novamente.

Se vocé ndo encontrar o motivo, ligue para o
Atendimento ao Cliente para obter assisténcia.

Fogo em qualquer conexdo.

IMEDIATAMENTE, desligue a valvula do cilindro
e deixe o Queimador Lateral esfriar.

O gas estd vazando de uma conexao defeituosa.
Aperte as conexdes com uma chave ajustavel e
substitua as pecas danificadas.

Realize um teste de vazamento em todas as
conexdes antes de cozinhar no Queimador
Lateral novamente.

Se vocé ndo encontrar o motivo, ligue para o
Atendimento ao Cliente para obter assisténcia.




VISTA EXPLODIDA / LISTA DE PECAS

CiDB




N2 NOME PART N2
1 Alca Tampa C0000013
2 Tampa-DB CDB00006
3 Queimador CSB00004
4 Queimador GLP C0000001
4 Queimador GN C0000002
5 Caixa do Queimador CDB00005
6 Eletrodo 300 mm CSB00011
7 Eletrodo 500 mm CDB00011
8 Tubulagdo de Gas GLP CDB0O0O10L
8 Tubula¢do de Gas GN CDBOO10ON
9 Valvula GLP CAMO00002
9 Valvula GN CAMO00003
10 Roda Bandeja de Gotejamento C0000057
11 Bandeja de Gotejamento CDB00003-02
Barra dianteira da bandeja de

12 gotejamento CDB00003-03
13 Base do Botdo C0000012
14 Botdo C0000011
15 Painel de Controle CDB00002
16 Logo CH500019
17 Regulador GLP C0000030
18 Regulador GN C0000038
19 Mangueira de Gas SB CSB00012
20 Mangueira de Gas DB CDB00012







N2 NOME PART N2
1 Alca Tampa C0000013
2 Tampa-DB CSB0O0006
3 Queimador CSB00004
4 Queimador GLP C0000001
4 Queimador GN C0000002
5 Eletrodo 300 mm CSB00011
6 Caixa do Queimador CSB00007
7 Mangueira de Gas - SB CSB00012
8 Tubulacdo de Gas GLP CSB0OO10L
8 Tubulacdo de Gas GN CSBOO10ON
9 Valvula GLP CAMO00002
9 Valvula GN CAMO00003
10 Roda Bandeja de Gotejamento C0000057
11 Bandeja de Gotejamento CSB00003-02

Barra dianteira da bandeja de

12 gotejamento CSB00003-03
13 Base do Botdo C0000012
14 Botdo C0000011
15 Painel de Controle CSB00002
16 Logo CH500019
17 Regulador GLP C0000030
18 Regulador GN C0000038




